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Das
größte Dorf

Österreichs



Laschenskyhof
Hotel-Restaurant

 

Josef-Hauthaler-Straße 2, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 852 361 | info@laschensky.at 

Das À-la-carte-Restaurant im Laschenskyhof verwöhnt
mit Klassikern der österreichischen Küche, saisonalen
Spezialitäten und kreativen Gerichten. Ob gemütliches
Mittagessen, kulinarischer Abend oder festlicher Anlass
wie Hochzeit oder Taufe – die traditionellen Stuben und
der herrliche Gastgarten mit Blick auf den Untersberg
schaffen den perfekten Rahmen.

Auch für kleine Gäste ist bestens
gesorgt. Bei Schönwetter lädt 
ein abwechslungsreicher Aben-
teuerspielplatz zum Entdecken ein,
während der Indoor-Spielraum an
Regentagen für Spaß und Unterhal-
tung sorgt. 

Ein Tag im Laschenskyhof beginnt
genussvoll: Ofenfrisches Gebäck,
hausgemachte Mehlspeisen, herz-
hafte Käse- und Wurstspezialitä-
ten, frisch zubereitete Eierspeisen
sowie Obst, Gemüse und knusprige
Cerealien laden zum Schlemmen
ein. Auch vegetarische und vegane
Gäste finden hier eine köstliche
Auswahl – ein Frühstück, das keine
Wünsche offenlässt.

6 7

Website

https://www.laschensky.at/


Grünauerhof
Hotel-Wirtshaus

 

Eine Speisekarte voller Vielfalt 
und Raffinesse: Von vollmundigen
Fleischspezialitäten über heimischen
Fisch bis hin zu kreativen vegetari-
schen Gerichten bietet das Menü
Genuss für jeden Geschmack.

Die Küche vereint traditionel-
le österreichische Gerichte mit
modernen Einflüssen und setzt
dabei auf frische regionale Zutaten.
Saisonale Schwerpunkte bringen
Abwechslung auf die Karte und
sorgen bei jedem Besuch für neue
Geschmackserlebnisse.

Ein traditionelles Wirtshaus im Salzburger Land mit 
gemütlichen Stuben, einem einladenden Gastgarten und
herzlichem Service. Im Grünauerhof wird die Kunst des
Genusses und der Gastfreundschaft seit über 
120 Jahren gelebt.

Grünauerstraße 90, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 464 | info@gruenauerhof.at8 9

Website

https://www.gruenauerhof.at/


Königgut
 Das Hotel-Restaurant überzeugt mit großzügigem Ambien-

te und viel Gemütlichkeit, die den Heimatbezug spürbar
macht. Auf der Speisekarte finden sich sowohl traditionel-
le Gerichte als auch trendige Schmankerl – Genuss in all
seinen Facetten.

Ein wahres Erlebnis für den
Gaumen: Köstliche, liebevoll kom-
ponierte Kreationen, abgestimmt
auf die Jahreszeiten, verwöhnen
Leib und Seele. Verarbeitet werden
frische Produkte aus eigener Land-
wirtschaft sowie aus der Genuss-
region Wals.

Der Tag beginnt mit einem ausgezeich-
neten Frühstück: Frische Eier,
hausgemachte Marmeladen und regionale
Leckerbissen sorgen für einen genussvollen
Start in den Tag. Einmal im Monat ergänzt
ein königlicher Brunch das Angebot.

Oberfeldstraße 1, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 393 | hotel@koeniggut-salzburg.at 10 11

Website

https://www.koeniggut-salzburg.at/


Gerl
Hotel-Restaurant

Im Mittelpunkt stehen frische,
hausgemachte und regional er-
zeugte Produkte in Top-Qualität
– ein Unterschied, den man bei
jedem Bissen schmeckt.

Ob kleiner oder großer Appetit, ob
Schnitzel, Burger oder Bowl – die
abwechslungsreiche Speisekarte
hält für jeden Geschmack das
passende Gericht bereit.

Geselliges Miteinander, interessante Gespräche und eine
Küche, die begeistert – das macht die Kulinarik im GERL
aus. Klassische Gerichte werden hier mit modernem Twist
und internationalen Einflüssen neu interpretiert.

Bundesstraße 50, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 552-0 | info@hotel-gerl.at12 13

Website

https://www.hotel-gerl.at/


Rupertigau
Hotel-Restaurant

 Das Restaurant mit Stüberl und Bar lädt zum geselligen 
Miteinander ein und verwöhnt mit kulinarischen Genüs-
sen und sorgt für Erfrischung. An sonnigen Tagen ist die
windgeschützte Terrasse ein besonders angenehmer
Platz zum Verweilen – mit Blick auf Wiesen, Felder und
den majestätischen Untersberg.

Die Speisekarte bietet vielfältige
regionale À-la-carte-Gerichte, er-
gänzt durch regelmäßige kulinari-
sche Ausflüge in die internationale
Küche.

Ein ausgewogenes Frühstück sorgt
für einen genussvollen Start in den
Tag. Ob herzhafte Wurst, vegeta-
rische Spezialitäten wie Käse und
Eier oder vegane Varianten mit fri-
schem Obst und Antipasti – hier ist
für jeden Geschmack etwas dabei.

Oberfeldstraße 27, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 851 173 | office@rupertigau.at 14 15

Website

https://www.rupertigau.at/


Kamml
 

Am Abend sorgt der Tisch im Gast-
garten für eine romantische Atmo-
sphäre, während die Orangerie der
ideale Treffpunkt nach Feierabend
ist. An sechs Tagen pro Woche
genießen Gäste im Wirtshaus ein
gepflegtes Abendessen im Kreise
von Freunden und Familie.

Ein besonderes Highlight ist die
Orangerie: Hier verbinden sich
traditionelle Eleganz, heimisches
Ambiente und moderne Technik. Der
große Wintergarten mit seinem
besonderen Flair lädt ebenso zum
Verweilen ein wie der offene Kamin,
an dem sich wunderbar plaudern
und feiern lässt.

Obzumguten Frühstück, zum schmackhaften Mittag- 
essenmitFreunden oder Firmenkunden oder zum
gemütlichen Kaffeekränzchen im Gastgarten – im
Hotel-Gasthof Kamml findet sich zu jeder Tageszeit
der passende Rahmen.

Brückenstraße 5, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 267 | hotel@kamml.com16 17

Website

https://www.kamml.com/


Haimbucher
 Seit den 1930er-Jahren laden die gediegenen, mit 

Zirben- und Fichtenholz ausgestatteten Stuben und
Räume zum Genießen ein und schaffen den stim-
mungsvollen Rahmen für kulinarische Erlebnisse.

Ein Geheimtipp für Ruhesuchende
und Naturliebhaber: Die gutbür-
gerliche Küche lässt sich auch 
im wunderschönen Gastgarten
genießen. Umgeben von Obst-
bäumen eröffnet sich ein herrlicher
Blick ins satte Grün – ein Genuss für
alle Sinne.

Die À-la-carte-Speisekarte ist auf
gutbürgerliche, klassische öster-
reichische Küche ausgerichtet 
und wird regelmäßig durch eine
Tages- oder Wochenkarte ergänzt – 
mit Hausmannskost, besonderen 
Schmankerln und saisonalen
Gerichten. Für gesellige Runden
steht außerdem eine eigene Kegel-
bahn zur Verfügung.

Holzmeisterstraße 56, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 287 | info@gasthof-haimbucher.at 18 19

Website

https://www.gasthof-haimbucher.at/


Stadionstraße 4/2, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 658 245 12 | willkommen@bullscorner.at

Bull’s Corner
Restaurant

 

Wenn die Sonne im Westen unter-
geht, entfaltet das Bulls’ Corner
seine besondere Atmosphäre. Ob
romantisches Dinner zu zweit oder
geselliges Treffen mit Freunden und
Kollegen - hier wird jeder Abend
zum genussvollen Ausklang eines
gelungenen Tages.

Unter der Woche wird ein Früh-
stücksbuffet serviert, während
an Samstagen ein reichhaltiges
Brunchbuffet zur Auswahl steht.
Die Köstlichkeiten laden jeden
anspruchsvollen Gaumen zum
Genießen ein.

In mitten der Red Bull Arena lädt das Küchenteam zu 
genussvollen Momenten ein. Die Speisekarte des Bulls’
Corner bietet eine anspruchsvolle Mischung aus boden-
ständiger österreichischer Küche und internationalen
Leckerbissen.

20 21

Website

https://www.bullscorner.at/


Fuchsbau
Restaurant

 Im Restaurant Fuchsbau verbinden sich familiäre 
Tradition und moderne Elemente. Ob für Stamm-
gäste, Vereine, Urlaubsgäste oder ein gemütliches
Beisammensein mit der Familie – jeder ist 
willkommen.

Die Küche bietet sowohl gehobene
alpine Spezialitäten mit Einflüssen
aus Frankreich und Italien als auch
bodenständige regionale Gerichte
– ein kulinarisches Erlebnis voller
Vielfalt.

Ganz gleich, ob ein feines 5-Gänge-
Menü oder eine kleine Mahlzeit
zwischendurch – auf den Tellern
wird immer etwas Leckeres,
Ehrliches und mit Liebe
Zubereitetes serviert.

Käferheimerstraße 152, 5071 Wals-Siezenheim
+43 664 17 79 177 22 23

Website

https://www.fuchsbau-wals.at/


Viehhauserstraße 71, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 851 037 | office@webersdorfer.at

Webersdorfer
 

Leberknödel, Semmelknödel,
Gemüselaibchen und Kaspress-
knödel werden in Handarbeit
gefertigt. Die Palatschinken ent-
stehen nach altem Familienrezept
und sorgen für besonderen Genuss.

Seit jeher zählen Back- und Brat-
hendl zu den Spezialitäten des
Hauses. Dafür werden ausschließlich
frische Produkte in bester Qualität
aus Österreich verwendet.

Regionalität und handwerkliche Zubereitung prägen den
Familienbetrieb Webersdorfer seit Generationen.

24 25

Website

https://www.webersdorfer.at/


Hasinger’s
 Saisonal, regional und auf hohem Niveau: In Hasinger’s 

Bauernstube erwarten die Gäste Klassiker der Salzbur-
ger Hausmannskost–zubereitet aus besten Produkten
aus eigener Landwirtschaft und von ausgewählten
Lieferanten.

Im Sommer und an sonnigen
Wintertagen wird der Gastgarten
zum Genuss für alle Sinne. Serviert
werden knackige Salate, üppige
Brettljausen und süße Mehlspeisen
– begleitet vom einzigartigen
Panoramablick auf den Untersberg.

Deftige Schmankerl und traditio-
nelle Atmosphäre lassen sich am
besten in der Bauernstube genie-
ßen – eingerichtet im klassischen
Bauernstil und mit viel Liebe zum
Detail.

Viehhauserstraße 38, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 854 241 | info@hasinger.at 26 27

Website

https://www.hasinger.at/


Doktorstraße 1, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 270 20 | office@braugasthofallerberger.at

Das harmonische Zusammenspiel
von Altem und Neuem verleiht dem
Braugasthof sein unverwechsel-
bares Ambiente. Hier treffen
Gemütlichkeit, Gastlichkeit und
Ursprünglichkeit aufeinander – 
und machen den Aufenthalt zu
einem besonderen Genuss.

Ob unter freiem Himmel, an einem der
schattigen Plätze unter Bäumen und
Lauben oder in einer gemütlichen Stube,
hier finden alle Gäste einen Lieblings-
platz zum rundum Wohlfühlen. Für die
kleinen Gäste sorgt der große Spielplatz
für Abwechslung.

Im Braugasthof Allerberger serviert man hauseigenes 
Bier und regionale Gerichte – unter Kastanien oder in den
Gasträumen des 300 Jahre alten Hauses genießt man
traditionelle Köstlichkeiten: Genau so stellt man sich
einen Braugasthof vor.

Allerberger
Braugasthof

28 29

Website

https://www.braugasthofallerberger.at/


Neuwirt
 Seit 1765, als der Gasthof erstmals erwähnt wurde, prägen 

familiäre Herzlichkeit und gemütliche Atmosphäre das
Haus. Traditionelle Spezialitäten laden zum Genießen ein,
und für Weihnachtsfeiern, Hochzeiten oder Geburtstage
bietet der Neuwirt den idealen Rahmen.

Neben den beliebten Klassikern wie
Schnitzel, Gulasch, Steaks und Kalbs-
rahmbeuscherl begeistert der Gasthof
nun auch mit hausgemachten Stein-
ofenpizzen – ein zusätzliches Highlight
für Genießer.

Qualität und Frische stehen an
oberster Stelle. Ob klassische
Gerichte wie Schnitzel oder Gulasch
oder eine feine Pasta – die Speise-
karte hält für jeden Geschmack 
das Passende bereit und sorgt für
genussvolle Momente.

Hauptstraße 10, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 050 | gasthof@neuwirt.net 30 31

Website

https://www.neuwirt.net/


Walser Straße 24, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 850 927 | info@walserwirt.com

Walserwirt
 

Paul’s Steak Stubn im Walserwirt
ist ein beliebter Treffpunkt für
Steakliebhaber – mit Spezialitäten
vom Simmentaler Alpenrind und
Angus-Rind, perfekt zubereitet für
höchsten Genuss.

Besonders geschätzt wird die regional
geprägte Küche, die sich durch Frische
und die hervorragende Qualität ihrer
Produkte auszeichnet.

Im Restaurant Walserwirt genießen Gäste Spezialitäten 
aus der hauseigenen Metzgerei, begleitet von einer feinen
Auswahl erlesener Weine aus dem eigenen Weinkeller. Der
idyllische Gastgarten mit schattenspendenden Bäumen und
Laubengängen lädt zum Verweilen und Entspannen ein.

32 33

Website

https://www.walserwirt.com/


Pfenninger Alm
 Ein Ort für besondere Anlässe: In gemütlicher Atmos-

phäre und mit traditioneller Küche ist die Pfenninger Alm
der ideale Rahmen für Firmen-und Geburtstagsfeiern.
Der schöne Gastgarten sorgt dabei für unvergessliche
Momente.

Hausgemachte Spezialitäten aus
regionalen Zutaten werden in der
urigen Hütte serviert, die mit ihrer
einladenden Atmosphäre jeden
Besuch zu etwas Besonderem
macht.

Die urige Hütte im Tal bietet das
perfekte Ambiente für Feste aller
Art. Serviert wird frisch zubereitete
Hausmannskost – stimmungsvoll
und authentisch.

Oberaustraße 33, 5071 Wals-Siezenheim
+43 660 446 15 54 | pfenningeralm.office@gmx.at 34 35

Website

https://www.wals-siezenheim.com/de/unterkuenfte/pfenningeralm


Casino Salzburg
 

Das exklusive „Dinner & Casino“-
Paket vereint kulinarische Highlights
mit der besonderen Atmosphäre des
Casino Salzburg. Ein Erlebnis voller
Spannung, Genuss und un-
vergesslicher Momente.

Kulinarischer Genuss im hauben-
prämierten Casino Restaurant:
Kreative Köstlichkeiten, serviert mit
Herzlichkeit, begeistern Augen und
Gaumen gleichermaßen.

Im prachtvollen Barockschloss Klessheim trifft edles
Ambiente auf feine Hauben-Küche – ein Abend, der
Genuss, Eleganz und Geschichte verbindet. Diese
Besonderheiten machen jeden Besuch zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

Schloss Kleßheim 1c, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 854 455 185 00 | cuisino.salzburg@casinos.at36 37

Website

https://www.casinos.at/


Gabi
Hotel

Frühstücksgenuss auf höchstem Niveau: Schon beim
Betreten des lichtdurchfluteten Raums liegt der verfüh-
rerische Duft frisch gebackener Köstlichkeiten in der Luft.
Ob typisch österreichischer Apfelstrudel oder saftiger
Zwetschkenkuchen – der köstliche Geschmack bleibt
unvergesslich.

Gemeinsam mit dem Frühstücks-
team wird darauf geachtet, dass
ausschließlich saisonale Produkte
aus der Region auf den Tellern
landen. In den warmen Sommer-
monaten lässt sich das Frühstück
zudem auf der sonnigen Hotelter-
rasse genießen – ein perfekter
Start in den Tag.

Ein besonderes Highlight ist die
Vitalecke mit eigener Getreide-
mühle: Hier lassen sich die Lieb-
lings-Cerealien frisch schroten.
Dazu gibt es eine große Auswahl
an Körnern, Trockenfrüchten und
frischem Obst – für ein Müsli, 
das individuell nach Geschmack
zusammengestellt wird.

Steinerstraße 1, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 853 655 | office@hotelgabi.com 38 39

Website

https://www.hotelgabi.com/


Himmelreich
 

Besonderes Augenmerk gilt den
heimischen Lieferanten, die für
Qualität und Authentizität stehen.
Die frisch zubereiteten, hausge-
machten Spezialitäten spiegeln die-
se Philosophie wider und machen
jedes Frühstück im Himmelreich 
zu einem köstlichen Erlebnis.

Am Buffet wartet eine Vielfalt
hausgemachter Köstlichkeiten:
knusprig aufgebackenes Brot und
Gebäck, würzige Käsesorten, feine
Wurstwaren und frisches Gemüse
von ortsansässigen Bauern – ein
Genuss für alle Sinne.

Frühstück der besonderen Art im Himmelreich: 
Wenn die Sonnescheint, lädt die blühende Garten-
terrasse zum Verweilen ein, bei Schlechtwetter
schafft der lichtdurchflutete Wintergarten eine
ebenso stimmungsvolle Kulisse. Ob Geburtstags-
feier mit der Familie oder ein genussvoller Morgen
mit Freunden – hier beginnt der Tag in besonderer
Atmosphäre.

Himmelreichstraße 34, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 853 071 | office@hotel-himmelreich.at40 41

Website

https://www.hotel-himmelreich.at/


Käferheimerstraße 130, 5071 Wals-Siezenheim
+43 662 265 138 | office@hotel-melanie.at 

Ein Frühstück, das glücklich macht: Die Vielfalt und der
besondere Geschmack im Hotel Melanie haben sich
längst herumgesprochen – Gäste kommen sogar von
auswärts, um hier zu genießen. Ein reich gedeckter Früh-
stückstisch lädt dazu ein, in aller Ruhe und mit viel Freude
in den Tag zu starten.

Ob herzhaft oder süß – das Früh-
stücksbuffet im Wohlfühlhotel
Melanie lässt keine Wünsche offen.
Besonders die beliebten Mehlspei-
sen und regionalen Köstlichkeiten
sind ein Highlight, auf das sich Gäs-
te schon beim Aufstehen freuen.

Frisch gebackenes Brot vom Bäcker
aus der Umgebung, hausgemachte
Marmeladen, pikante Aufstriche
und cremige Kräuterbutter – alles
mit Liebe zubereitet. Denn so
schmeckt es einfach am besten:
ehrlich, authentisch und unver-
gleichlich gut.

Melanie

42 43

Website

https://www.hotel-melanie.at/


Stadt.
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Tourismusverein
Wals-Siezenheim
Kasernenstraße 1
5073 Wals-Himmelreich
+43 662 851 067

info@wals-siezenheim.com
wals-siezenheim.com

wals_siezenheim_tourismus  
Wals-Siezenheim Tourismus
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	Unter der Woche wird ein Früh- stücksbuffet serviert, während an Samstagen ein reichhaltiges Brunchbuffet zur Auswahl steht. Die Köstlichkeiten laden jeden anspruchsvollen Gaumen zum Genießen ein.
	Wenn die Sonne im Westen unter- geht, entfaltet das Bulls’ Corner seine besondere Atmosphäre. Ob romantisches Dinner zu zweit oder geselliges Treffen mit Freunden und Kollegen - hier wird jeder Abend zum genussvollen Ausklang eines gelungenen Tages.

	Website

	Bull’s Corner
	Restaurant
	In mitten der Red Bull Arena lädt das Küchenteam zu
	genussvollen Momenten ein. Die Speisekarte des Bulls’ Corner bietet eine anspruchsvolle Mischung aus boden- ständiger österreichischer Küche und internationalen Leckerbissen.

	Fuchsbau
	Restaurant
	Im Restaurant Fuchsbau verbinden sich familiäre
	Tradition und moderne Elemente. Ob für Stamm- gäste, Vereine, Urlaubsgäste oder ein gemütliches Beisammensein mit der Familie – jeder ist
	willkommen.
	Ganz gleich, ob ein feines 5-Gänge- Menü oder eine kleine Mahlzeit zwischendurch – auf den Tellern wird immer etwas Leckeres, Ehrliches und mit Liebe Zubereitetes serviert.
	Die Küche bietet sowohl gehobene alpine Spezialitäten mit Einflüssen aus Frankreich und Italien als auch bodenständige regionale Gerichte – ein kulinarisches Erlebnis voller Vielfalt.
	Website
	Seit jeher zählen Back- und Brat- hendl zu den Spezialitäten des Hauses. Dafür werden ausschließlich frische Produkte in bester Qualität aus Österreich verwendet.
	Leberknödel, Semmelknödel, Gemüselaibchen und Kaspress- knödel werden in Handarbeit gefertigt. Die Palatschinken ent- stehen nach altem Familienrezept und sorgen für besonderen Genuss.

	Website

	Webersdorfer
	Regionalität und handwerkliche Zubereitung prägen den Familienbetrieb Webersdorfer seit Generationen.

	Hasinger’s
	Saisonal, regional und auf hohem Niveau: In Hasinger’s
	Bauernstube erwarten die Gäste Klassiker der Salzbur- ger Hausmannskost–zubereitet aus besten Produkten aus eigener Landwirtschaft und von ausgewählten Lieferanten.
	Deftige Schmankerl und traditio- nelle Atmosphäre lassen sich am besten in der Bauernstube genie- ßen – eingerichtet im klassischen Bauernstil und mit viel Liebe zum Detail.
	Im Sommer und an sonnigen Wintertagen wird der Gastgarten zum Genuss für alle Sinne. Serviert werden knackige Salate, üppige Brettljausen und süße Mehlspeisen – begleitet vom einzigartigen Panoramablick auf den Untersberg.
	Website
	Ob unter freiem Himmel, an einem der schattigen Plätze unter Bäumen und Lauben oder in einer gemütlichen Stube, hier finden alle Gäste einen Lieblings- platz zum rundum Wohlfühlen. Für die kleinen Gäste sorgt der große Spielplatz für Abwechslung.
	Das harmonische Zusammenspiel von Altem und Neuem verleiht dem Braugasthof sein unverwechsel- bares Ambiente. Hier treffen Gemütlichkeit, Gastlichkeit und Ursprünglichkeit aufeinander –
	und machen den Aufenthalt zu einem besonderen Genuss.

	Website

	Allerberger
	Braugasthof
	Im Braugasthof Allerberger serviert man hauseigenes
	Bier und regionale Gerichte – unter Kastanien oder in den Gasträumen des 300 Jahre alten Hauses genießt man traditionelle Köstlichkeiten: Genau so stellt man sich einen Braugasthof vor.

	Neuwirt
	Seit 1765, als der Gasthof erstmals erwähnt wurde, prägen
	familiäre Herzlichkeit und gemütliche Atmosphäre das Haus. Traditionelle Spezialitäten laden zum Genießen ein, und für Weihnachtsfeiern, Hochzeiten oder Geburtstage bietet der Neuwirt den idealen Rahmen.
	Qualität und Frische stehen an oberster Stelle. Ob klassische Gerichte wie Schnitzel oder Gulasch oder eine feine Pasta – die Speise- karte hält für jeden Geschmack
	das Passende bereit und sorgt für genussvolle Momente.
	Neben den beliebten Klassikern wie Schnitzel, Gulasch, Steaks und Kalbs- rahmbeuscherl begeistert der Gasthof nun auch mit hausgemachten Stein- ofenpizzen – ein zusätzliches Highlight für Genießer.
	Website
	Besonders geschätzt wird die regional geprägte Küche, die sich durch Frische und die hervorragende Qualität ihrer Produkte auszeichnet.
	Paul’s Steak Stubn im Walserwirt ist ein beliebter Treffpunkt für Steakliebhaber – mit Spezialitäten vom Simmentaler Alpenrind und Angus-Rind, perfekt zubereitet für höchsten Genuss.

	Website

	Walserwirt
	Im Restaurant Walserwirt genießen Gäste Spezialitäten
	aus der hauseigenen Metzgerei, begleitet von einer feinen Auswahl erlesener Weine aus dem eigenen Weinkeller. Der idyllische Gastgarten mit schattenspendenden Bäumen und Laubengängen lädt zum Verweilen und Entspannen ein.

	Pfenninger Alm
	Ein Ort für besondere Anlässe: In gemütlicher Atmos-
	phäre und mit traditioneller Küche ist die Pfenninger Alm der ideale Rahmen für Firmen-und Geburtstagsfeiern. Der schöne Gastgarten sorgt dabei für unvergessliche Momente.
	Die urige Hütte im Tal bietet das perfekte Ambiente für Feste aller Art. Serviert wird frisch zubereitete Hausmannskost – stimmungsvoll und authentisch.
	Hausgemachte Spezialitäten aus regionalen Zutaten werden in der urigen Hütte serviert, die mit ihrer einladenden Atmosphäre jeden Besuch zu etwas Besonderem macht.
	Website
	Kulinarischer Genuss im hauben- prämierten Casino Restaurant: Kreative Köstlichkeiten, serviert mit Herzlichkeit, begeistern Augen und Gaumen gleichermaßen.
	Das exklusive „Dinner & Casino“- Paket vereint kulinarische Highlights mit der besonderen Atmosphäre des Casino Salzburg. Ein Erlebnis voller Spannung, Genuss und un- vergesslicher Momente.

	Website

	Casino Salzburg
	Im prachtvollen Barockschloss Klessheim trifft edles
	Ambiente auf feine Hauben-Küche – ein Abend, der Genuss, Eleganz und Geschichte verbindet. Diese Besonderheiten machen jeden Besuch zu einem unvergesslichen Erlebnis.

	Gabi
	Hotel
	Frühstücksgenuss auf höchstem Niveau: Schon beim Betreten des lichtdurchfluteten Raums liegt der verfüh- rerische Duft frisch gebackener Köstlichkeiten in der Luft. Ob typisch österreichischer Apfelstrudel oder saftiger Zwetschkenkuchen – der köstliche Geschmack bleibt unvergesslich.
	Ein besonderes Highlight ist die Vitalecke mit eigener Getreide- mühle: Hier lassen sich die Lieb- lings-Cerealien frisch schroten. Dazu gibt es eine große Auswahl an Körnern, Trockenfrüchten und frischem Obst – für ein Müsli,
	das individuell nach Geschmack zusammengestellt wird.
	Gemeinsam mit dem Frühstücks- team wird darauf geachtet, dass ausschließlich saisonale Produkte aus der Region auf den Tellern landen. In den warmen Sommer- monaten lässt sich das Frühstück zudem auf der sonnigen Hotelter- rasse genießen – ein perfekter Start in den Tag.
	Website
	Am Buffet wartet eine Vielfalt hausgemachter Köstlichkeiten: knusprig aufgebackenes Brot und Gebäck, würzige Käsesorten, feine Wurstwaren und frisches Gemüse von ortsansässigen Bauern – ein Genuss für alle Sinne.
	Besonderes Augenmerk gilt den heimischen Lieferanten, die für Qualität und Authentizität stehen. Die frisch zubereiteten, hausge- machten Spezialitäten spiegeln die- se Philosophie wider und machen jedes Frühstück im Himmelreich
	zu einem köstlichen Erlebnis.

	Website

	Himmelreich
	Frühstück der besonderen Art im Himmelreich:
	Wenn die Sonnescheint, lädt die blühende Garten- terrasse zum Verweilen ein, bei Schlechtwetter schafft der lichtdurchflutete Wintergarten eine ebenso stimmungsvolle Kulisse. Ob Geburtstags- feier mit der Familie oder ein genussvoller Morgen mit Freunden – hier beginnt der Tag in besonderer Atmosphäre.

	Melanie
	Ein Frühstück, das glücklich macht: Die Vielfalt und der besondere Geschmack im Hotel Melanie haben sich längst herumgesprochen – Gäste kommen sogar von auswärts, um hier zu genießen. Ein reich gedeckter Früh- stückstisch lädt dazu ein, in aller Ruhe und mit viel Freude in den Tag zu starten.
	Frisch gebackenes Brot vom Bäcker aus der Umgebung, hausgemachte Marmeladen, pikante Aufstriche und cremige Kräuterbutter – alles mit Liebe zubereitet. Denn so schmeckt es einfach am besten: ehrlich, authentisch und unver- gleichlich gut.
	Ob herzhaft oder süß – das Früh- stücksbuffet im Wohlfühlhotel Melanie lässt keine Wünsche offen. Besonders die beliebten Mehlspei- sen und regionalen Köstlichkeiten sind ein Highlight, auf das sich Gäs- te schon beim Aufstehen freuen.
	Website
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